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Sernik po kapitansku

ilos¢ porcji 20 czas 1 godzina 10 minut trudnosc tatwe koszt sredni

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

1 kg ser twarogowy (twardg)

30 dkg cukier puder

10 dkg masta lub margaryny

8 szt jajko

10 dkg orzechéwwioskich bez
tupin

5 dkg pomarancze skorki

3 dkg drozdze

25 ml mleko

olejek waniljowy
,ttuszcz i butka tarta do
formy

Przepis Migdaty i orzechy sparzy¢, obrac ze skérki, zetrzed. Jaja umy¢, wybié ze skorupek, oddzieli¢zéttka od biatek. Masto
utrze¢ z cukrem dodajac kolejno zéttka, potaczyc z drozdzami roztartymiz mlekiem, olejkiem, starta skérka
pomaranczowa, zmielonym serem, migdatami i orzechamioraz ubitg na sztywno piang z biatek. Przetozy¢ do wysmarowanej i
posypanej butka tartg formy,wyréwnaé powierzchnie i piec okoto 50 minut w Srednio nagrzanym piekarniku.

Sktadniki

1 kg sera twarogowego,30 dkg cukru pudru,10 dkg masta lub margaryny,6-8 jaj,10 dkg orzechéwwtoskich bez tupin,5 dkg
smazonej skérki pomaranczowej,3 dkg drozdzy,25 ml mleka,olejekwaniliowy,ttuszcz i butka tarta do formy.
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