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Strucla z cynamonem i cukrem

ilos¢ porcji 20 czas 1 godzina 20 minut trudnosc tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
80 dkg maka pszenna
7 dkg masto
0.25 litr mleko
3 szt jajko
12 dkg cukier
4 dkg -
3 tyzeczki cynamon
15 dkg cukru krysztatu
sol

Przepis Przygotowad ciasto drozdzowe podobnie jak na inne strucle. Na rozwatkowane ciasto w ksztaicie prostokata nasypac
réwnomiernie cienkg warstwe cukru wymieszanego z cynamonem i szczyptg soli, po czym zwina¢ i postepowac dalej tak
jak przy sporzadzaniu strucli z makiem. Sktadniki

80 dkg maki pszennej,7 dkg masta,0.25 | mleka,3 jaja,12 dkg cukru,4 - 5 dkg drozdzy,ttuszcz do smarowania formy,2 - 3
tyzeczki cynamonu mielonego,10 - 15 dkg ,szczypta soli.
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