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Szarlotka |

ilos¢ porcji 20 czas 1 godzina 40 minut trudnosc tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
1 kg jabtko
5 szklanka jajko
1 opakowanie cytryna
1.5 szklanka cukier
25 dkg margaryna
1.5 szklanka maka pszenna
0.5 szklanka maka ziemniaczana
1 tyzeczki proszek do pieczenia
1 opakowanie cukier waniliowy

Przepis Jabtka obra¢, pokroi¢ w ésemki. Smazy¢ z 0.5 szkl. cukru ok. 10 min. Ostudzi¢. Do zimnych wsypac kisiel
(proszek).Ciasto: jajka ubi¢ z 1 szkl. cukru do biatosci. Mgke pszenng i ziemniaczang przesiac z proszkiem do pieczenia.
Delikatnie potaczy¢ z masg jajeczna. Dodad rozpuszczona, gorgcg margaryne. Blache wysmarowad ttuszczem, wytozy¢ potowe
ciasta, zapieka¢ 10 - 15 min. Na upieczonym ciescie roztozy¢ jabtka i przykry¢ pozostatym ciastem. Piec 45 min. w temp.
180°C. Pola¢ polewa czekoladowa lub posypaé cukrem pudrem. Sktadniki

1 kg dobrych jabtek,5 jaj,1 opakowanie kisielu cytrynowego,1.5 szkl. cukru,25 dkg margaryny,1.5 szkl. maki pszennej,0.5 szkl.
maki ziemniaczanej,1.5 tyzeczki proszku do pieczenia,1 opakowanie cukru waniliowego.
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