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Szarlotka kakaowa

ilos¢ porcji 20 czas 1 godzina 40 minut trudnosc tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
50 dkg maka pszenna
30 dkg cukier
4 szt jajko
4 szt jabtko
1 szklanka olej roslinny
2 tyzki kakao
1 tyzeczki proszek do pieczenia
0.5 tyzeczki sody
1 opakowanie cukier waniliowy
1 tyzeczki cynamon

Przepis Jajka ubi¢ z cukrem. Make wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia, sodg, kakao, dodawa¢ stopniowo do masy jajecznej na
przemian z olejem. Na koncu doda¢ cukier waniliowy i cynamon, dokfadnie wymieszac. Jabtka obraé, oczysci¢ z gniazd
nasiennych, pokroi¢ w kostke, doda¢ do ciasta. Mase przetozy¢ do podtuznej formy keksowej wysmarowanej ttuszczem i tartg
butka. Piec ok. 45 min. w piekarniku nagrzanym do 180°C. Podawa¢ posypane cukrem pudrem. Sktadniki

50 dkg maki,30 dkg cukru,5 jaj,4 duze jabtka,l szkl. oleju,2 tyzki kakao,1 tyzeczka proszku do pieczenia,0.5 tyzeczki sody,1
opakowanie cukru waniliowego,1 tyzeczka cynamonu.
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