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Szarlotka z kratka

ilos¢ porcji 20 czas trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
75 dkg jabtko
35 dkg maka pszenna
10 dkg cukier puder
15 dkg masto
10 dkg smalec
2 szt jajko
4 tyzki cukier
1 tyzeczki proszek do pieczenia

,s0k z cytryny.

Przepis Jabtka obieramy, usuwamy gniazda nasienne i smazymy z cukrem. Studzimy, skrapiamy sokiem cytrynowym. Masto i
smalec siekamy nozem razem z maka i proszkiem do pieczenia. Dodajemy cukier puder oraz jajko i zagniatamy ciasto.
Odktadamy 1/3 ciasta, a 2/3 watkujemy na grubos¢ ok. 0.5 cm i ktadziemy na blache wytozong papierem. Wstawiamy blache
do piekarnika nagrzanego do 180°C. Pieczemy ok. 30 min. Wyjmujemy spdd, uktadamy na nim uduszone jabtka. Z reszty
ciasta formujemy wateczki i robimy z nich na wierzchu kratke. Oddzielamy zéttko od biatka. Kratke smarujemy
roztrzepanym biatkiem. Blache wstawiamy jeszcze na 15 min. do piekarnika. Sktadniki

75 dkg antonéwek,35 dkg maki,10 dkg cukru pudru,15 dkg masta,10 dkg smalcu,2 jajka,proszek do pieczenia,3 - 4 tyzki
cukru,sok z cytryny.
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