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Szarlotka

ilos¢ porcji 20 czas 1 godzina 50 minut trudnosc tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
50 dkg maka pszenna
0.5 szklanka $mietana
10 dkg margaryna
4 szt 26ttko
25 dkg cukier
1 tyzeczki proszek do pieczenia
1 kg jabtko
3 tyzki maka ziemniaczana

Przepis Make przesia¢ na stolnice, wymieszac z proszkiem do pieczenia, posieka¢ z margaryng, $mietang i z6ttkami. Zagnies¢
ciasto i ostudzic¢ je, przetrzymujac przez 30 - 60 min. w lodéwce. Ciasto podzieli¢ na dwie czesci. Pierwsza czes¢
rozwatkowad, utozy¢ na blasze i posypac réwnomiernie kasza manng lub maka ziemniaczana. Jabtka obra¢, pozbawi¢ gniazd
nasiennych, pokroi¢ na cienkie plasterki, utozy¢ na ciescie i posypac je cukrem. Reszte ciasta rozwatkowac i utozy¢ na
jabtkach. Ciasto ponaktuwac widelcem. Piec ok. 45 min. w $rednio gorgcym piekarniku. Sktadniki

50 dkg (2.5 szkl.) maki,0.5 szkl. gestej Smietany,10 dkg margaryny,4 zéttka,25 dkg (1 szkl.) cukru,1 tyzeczka proszku do
pieczenia,l kg jabtek,2 - 3 tyzki kaszy manny lub maki ziemniaczanej.
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