www.SztukaKulinarna.pl

www.SztukaKulinarna.pl

Tort Odrzanski

ilos¢ porcji 15 czas 40 minut trudnos$¢ trudne koszt sredni

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

20 dkg cukier puder

10 dkg migdatéw

10 dkg orzechéw wtoskich bez
tupin

10 dkg czekolady

5 dkg tartego razowego chleba

4 szt z6ttko

5 szt jajko

1 tyzki cynamon
cytryna
ttuszcz i butka tarta do
tortownicy

polewa czekoladowa

Przepis Migdaty sparzy¢ wrzaca woda, obrac ze skérki, zetrzeé. Jaja umy¢, oddzieli¢z6ttka od biatek. Zéttka utrzed z cukrem,
potaczy¢ z migdatami, orzechami, przyprawami, startymiskdrkami, roztopiong czekolada oraz ubita piang z biatek
przesypujac chlebem. Potem przetozyédo dwdch lub trzech tortownic wysmarowanych ttuszczem i posypanych butka tarta,
wyréwnacpowierzchnie i upiec w Srednio nagrzanym piekarniku. Po upieczeniu wystudzi¢, przetozy¢ kremem ipolaé polewg
czekoladowa. Sktadniki

20 dkg cukru pudru,10 dkg migdatéw,10 dkg orzechédw wtoskich bez tupin,10 dkg czekolady,5 dkg tartego razowego chleba,4
z6ttka,5 jaj,tyzeczka startego cynamonu i gozdzikéw,ttuszcz i butka tarta do tortownicy,krem
maslany,polewaczekoladowa.skdrka cytrynowa i pomaranczowa,
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