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Tort Skoczylas

ilos¢ porcji 15 czas trudnos¢ tatwe koszt sSredni

Potrzebujemy

ilos¢
15
15
10
15

jm

dkg
dkg
dkg
dkg
dkg
szt

produkt komentarz
masto

cukier puder

migdatéw

czekolady

maka pszenna

jajko

cytryna

,ttuszcz i butka tarta do

formy

Przepis Migdaty sparzy¢ wrzgcg woda, obrad ze skoérki, wysuszyé w piekarniku, zetrzed. Jaja umy¢, wybi¢ze skorupek, oddzieli¢
kolejno zéttka, potempotaczy¢ z olejkiem, migdatami i ubita piang z biatek
przesypujac przesiang maka. Nastepnieprzetozy¢ do wysmarowanej ttuszczem i posypanej butka tartg formy, wyréwnacd

powierzchnie i upiecw $rednio nagrzanym piekarniku. Po upieczeniu przetozy¢ dowolnym kremem i pola¢ polewg czekoladowa.

z6ttka od biatek. Masto utrze¢ z cukrem dodajac

Sktadniki

15 dkg masta lub margaryny,15 dkg cukru pudru,10 dkg migdatéw,15 dkg czekolady,8 dkg maki,3 jaja,olejek

cytrynowy,ttuszcz i butka tarta do formy.
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