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Tort a la pani Walewska

ilos¢ porcji 15 czas trudnos¢ trudne koszt sredni

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

20 dkg masto

20 dkg cukier puder

20 dkg migdatéw

15 dkg czekolady

5 dkg startychbuszkoptéw

10 opakowanie jajko

20 ml likieru Maraschino
ttuszcz i butka tarta do
tortownic

,polewa czekoladowa.

Przepis Migdaty sparzy¢ wrzgcg woda, obra¢ ze skérki, zetrzed. Jaja umy¢, wybi¢ ze skorupek, oddzieli¢ zéttka od biatek. Masto
utrze¢ z cukrem dodajac kolejno zéttka, potaczyd z migdatami, roztopiona czekolada, likierem i ubita piana z biatek,
przesypujac startymi biszkoptami. Przetozy¢ do dwdch lub trzech tortownic wysmarowanych ttuszczem i posypanych butka
tarta, wyréwnac powierzchnie i upiec w $rednio nagrzanym piekarniku. Po upieczeniu wystudzié, przetozy¢ kremem, polaé
polewa i udekorowac. Sktadniki

20 dkg masta lub margaryny,20 dkg cukru pudru,20 dkg migdatéw,15 dkg czekolady,5 dkg startych biszkoptéw 10 jaj,20 ml
likieru Maraschino, , krem maslany polewa czekoladowa ttuszcz i butka tarta do tortownicy
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